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100 AÑOS
COMIÉNDONOS

EL MUNDO

10-20/OCT/2019

‘ M Á L AG A  D E  TA P E O ’

TAPA Y QUINTO

2‘90€

UN VIAJE GASTRONÓMICO POR LOS

SABORES DEL MUNDO QUE LLEGARON

A NUESTRA CIUDAD





Un año más, Cervezas Victoria te invita  
a disfrutar de ‘Málaga de Tapeo’.  

Con motivo de la celebración del centenario  
de nuestro Aeropuerto Málaga-Costa del Sol,  

en esta edición presentamos  
‘100 años Comiéndonos el Mundo’,  

una ruta gastronómica que representa  
el espíritu viajero de todos los malagueños. 

29 elaboraciones con influencias de todos  
los rincones del mundo que te harán recorrer  

el casco histórico de nuestra ciudad. 

Del 10 al 20 de octubre viaja por los sabores más 
exóticos acompañados por un quinto de nuestra 

cerveza malagueña y exquisita. 
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RESTAURANTE MATIZ,  
HOTEL MOLINA LARIO

‘RECIÉN ATERRIZADO, UNA TAPA VIAJERA  
CON MATICES DE AQUÍ Y DE ALLÍ’

Buñuelos de exterior crujiente por su fritura en AOVE de la variedad 
hojiblanca y un interior fundente donde se unen el queso de cabra 
rondeño, el parmesano reggiano italiano y la tartufatta con matiz  
de anís, fusionando una elaboración malagueña con ingredientes 
locales y de Italia y China (anís estrellado).

Alérgenos: gluten, lactosa y huevo.

 C/ BOLSA, Nº 14.

 LUNES A DOMINGO 13.00 A 16.00 / 19.00 A 23.00 H. 

01



GORKI SELECCIÓN

‘BOQUERONES POR EL MUNDO: MÉXICO’

Boquerón en vinagre con tartar de tomate y hierbabuena  
y emulsión de hierbas cítricas.

Alérgenos: pescado, crustáceos y sulfitos.

 C/ STRACHAN, Nº 6.

 LUNES A DOMINGO 13.00 A 16.00 / 20.00 A 23.30 H. 
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LA RESERVA 12

‘MÁLAGA, TIERRA Y MAR’

Garbanzos con calamares.

Alérgenos: crustáceos, pescado y gluten.

 C/ BOLSA, Nº 12.

 LUNES A DOMINGO 13.00 A 00.00 H. 
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RESTAURANTE  
EL RESCOLDO

‘BUCHONCITOS DE ROSADA’

Tiras de rosada aliñadas y fritas con alioli.

Alérgenos: gluten, pescado y huevo.

 C/ BOLSA, Nº 7.

 LUNES A DOMINGO 12.30 A 00.00 H. 
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LOS MELLIZOS MÁLAGA

‘AIRE DE BACALAO’

Timbal de ensalada malagueña ‘Los Mellizos’.

Alérgenos: huevo, sulfitos y pescado.

 C/ SANCHA DE LARA, Nº 7.

 LUNES A DOMINGO 13.00 A 00.00 H. 

05



RESTAURANTE EL TRILLO

‘ZURRAPA PICANTE SOBRE TORTITA DE MAÍZ’

Nuestra zurrapa fusionada con toques latinos en pan de maíz.

Alérgenos: gluten, huevo y sulfitos.

 C/ DON JUAN DÍAZ, Nº4.

 LUNES A DOMINGO 12.30 A 00.00 H. 
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LA TABERNA DEL PINTXO

‘SIN FRONTERAS’

Deliciosa empanadilla latinoamericana con salsa criolla.

Alérgenos: gluten, huevo y lactosa.

 C/ ALARCÓN LUJÁN, Nº 11.

 LUNES A DOMINGO 11.30 A 00.00 H. 
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BELUGA

‘PRIMERA RUTA’ 
ARROZ CON CHIVO, DÁTILES, FESOLES Y FOIE

Un delicioso arroz con ingredientes de las escalas de la primera  
línea aérea del Aeropuerto de Málaga.

Alérgenos: frutos secos y apio.

 PLAZA DE LAS FLORES, Nº 3.

 LUNES A DOMINGO 13.00 A 16.00 / 19.30 A 23.30 H. 
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KORTXO

‘CUYAGUA’

Cremoso de piña, langostinos, crocante de plátano macho y perlas 
de fresa ácida.

Alérgenos: crustáceos.

 C/ SALINAS, Nº 3.

 MARTES A SÁBADO 13.00 A 15.00 H. DOMINGO Y LUNES A MEDIODÍA CERRADO.
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KGB MÁLAGA

‘DE LYON A CASABLANCA, PASANDO POR MÁLAGA’

Miniensalada lyonesa y minipastela de cerdo ibérico.

Alérgenos: gluten, lactosa, huevo, mostaza y frutos secos.

 C/ FRESCA, Nº 12, ESQ. MORENO MONROY.

 LUNES 20.00 A 23.30 H. MARTES A SÁBADO 13.00 A 16.30 / 20.00 A 23.30 H.  

DOMINGO CERRADO.
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OSTRERÍA LA MEDUSA

‘VUELO SANTA MARÍA 25 CON PREMIO’

Falsa croqueta de salchichón de Málaga rebozada con torta  
de aceite, anís y matalahúga y ajonesa de hierbas.

Alérgenos: pescado, sésamo y gluten.

 C/ SANTA MARÍA, Nº 25.

 LUNES A SÁBADO 13.00 A 00.00 H. DOMINGO 13.00 A 18.00 H.
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LA RESERVA DEL PASTOR

‘RUMBO SUR’

Lomitos de atún con porra.

Alérgenos: gluten, pescado y huevo.

 C/ SÁNCHEZ PASTOR, Nº 3.

 LUNES Y MIÉRCOLES A DOMINGO 13.00 A 17.00 / 19.30 A 00.00 H.  

MARTES CERRADO.
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TABERNA EL MENTIDERO

‘VIAJE A MÁLAGA’

Gambas cristal fritas con huevo de codorniz sobre ensalada  
de pimientos.

Alérgenos: gluten, crustáceos, huevo y sulfitos.

 C/ SÁNCHEZ PASTOR, Nº 12.

 LUNES A DOMINGO 12.00 A 01.00 H. 
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TABERNA DE ÁLVARO

‘CROQUETAS DE POLLO AL CURRY  
SOBRE ARROZ PERFUMADO’

Dos croquetas de pollo al curry sobre una base de arroz  
con aroma de hierbabuena.

Alérgenos: gluten y lactosa.
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 C/ ÁNGEL, Nº 1.

 LUNES A SÁBADO 11.00 A 16.00 / 19.00 A 23.00 H. DOMINGO CERRADO.



RESTAURANTE CÁVEA

‘CORREO AÉREO’

Saquito de pasta wontón de boquerón en vinagre con fresas  
maceradas en vinagre de arroz.

Alérgenos: pescado, gluten, huevo y sulfitos.

 C/ ECHEGARAY, Nº 3.

 LUNES 20.00 A 23.30 H. MARTES A SÁBADO 12.30 A 16.30 / 20.00 A 23.30 H. 

DOMINGO Y LUNES A MEDIODÍA CERRADO.

15



EL PIMPI

‘VUELO 325, DESTINO LA CARIHUELA’

Albacora marinada con caldo de rascacio.

Alérgenos: pescado, soja, sulfitos, gluten, apio y huevo.

 C/ GRANADA, Nº 62.

 LUNES A DOMINGO 12.30 A 00.30 H. 
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TABERNA EL CARPINTERO

‘GUISADO DE JIBIA’

La jibia en salsa de nuestras abuelas que enamoró a los primeros 
viajeros.

Alérgenos: gluten, crustáceos, moluscos y sulfitos.

 C/ BEATAS, Nº 32.

 MARTES A SÁBADO 13.00 A 16.00 / 20.00 A 23.30 H. DOMINGO Y LUNES CERRADO.
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GARCÍA

‘ALBÓNDIGAS THAI’

Albóndigas de secreto ibérico al curry rojo tailandés.

Alérgenos: gluten y frutos secos.

 C/ SAN JUAN DE LETRÁN, Nº 17.

 MARTES, MIÉRCOLES Y JUEVES 20.00 A 23.30 H.  

VIERNES Y SÁBADO 14.00 A 16.30 / 20.00 A 23.30 H. DOMINGO CERRADO.
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LA TRANCA

‘LA TORRE DE CONTROL’

Timbal de carrillera ibérica y patatas a lo pobre.

Alérgenos: apio.

 C/ CARRETERÍA, Nº 92.

 LUNES A JUEVES 12.30 A 02.00 H. VIERNES Y SÁBADO 12.30 A 03.00 H.  

DOMINGO 12.30 A 00.00 H.
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COLMADO 93

‘AVIÓN MATRIMONIAL’

El matrimonio de anchoa y boquerón tradicional, en forma de avión  
a punto de despegar.

Alérgenos: pescado y gluten.

 C/ CARRETERÍA, Nº 93.

 LUNES A SÁBADO 12.00 A 00.00 H. DOMINGO CERRADO.
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BAR JAMONES

‘CROQUETAS DE ORTIGUILLAS’

El perfume del mar, en una croqueta.

Alérgenos: lactosa, gluten, huevo y marisco.

 C/ CARRETERÍA, Nº 87.

 LUNES A SÁBADO 11.00 A 00.00 H. DOMINGO CERRADO.
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CANTINA CANALLA  
SOHO MÁLAGA

‘UNA MALETA EN EL ROMPEDIZO’

Si en el primer aterrizaje en El Rompedizo hubiera aparecido una 
maleta con sabores de todo el mundo, de ella habría nacido esta 
croqueta.

Alérgenos: lactosa, huevo, gluten, frutos secos y crustáceos.

 C/ TRINIDAD GRUND, Nº 28.

 LUNES A VIERNES 13.00 A 17.00 / 20.00 A 01.00 H.  

SÁBADO Y DOMINGO 13.00 A 01.00 H.
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RESTAURANTE CAYETANA

‘VUELO DE PRUEBA’

Brochetita de solomillo ibérico con migas, salsa de queso y eneldo.

Alérgenos: gluten, lactosa, soja y mostaza.

 C/ CASAS DE CAMPOS, Nº 4.

 LUNES Y MIÉRCOLES A DOMINGO 13.00 A 17.00 / 20.00 A 23.30 H.  

MARTES CERRADO.
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CANTINA NIÑA BONITA

‘TAMALITO DE IDA Y VUELTA’

Tamal de maíz amarillo con guiso de cerdo ibérico estilo panameño, 
aceitunas aloreñas y pasas.

Alérgenos: sin alérgenos.

 C/ MARTÍNEZ CAMPOS, Nº 6.

 LUNES A SÁBADO 13.00 A 16.00 / 20.30 A 23.30 H. DOMINGO CERRADO.
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MADAME SUZANNE

CAMPERO ‘AU CANARD’

Camperito franco-malagueño de magret de pato, espinaca  
fresca, queso Gouda, mayonesa de mostaza de Dijon y chips  
de zanahoria ‘morá’.

Alérgenos: gluten, lactosa, mostaza y huevo.

 C/ CASAS DE CAMPOS, Nº 31.

 LUNES A DOMINGO 13.30 A 15.30 / 20.30 A 23.00 H. 
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RESTAURANTE  
EL IMPERDIBLE

‘PRIMERA CLASE’

Cilindro crujiente de carrillada de ibérico con alioli de miel y su jugo.

Alérgenos: sulfitos, huevo, lactosa y gluten.

 C/ CASAS DE CAMPOS, Nº 26.

 LUNES A DOMINGO 13.30 A 16.30 / 20.00 A 23.30 H. 
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LA DERIVA

‘GAZPACHUELO IBÉRICO’

Una fusión entre uno de los platos más malagueños y uno  
de los productos españoles que más viaja: el jamón ibérico.

Alérgenos: huevo.

 ALAMEDA DE COLÓN, Nº 7.

 LUNES A DOMINGO 14.00 A 16.00 / 20.30 A 23.00 H. 
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FIDEO RAMEN

‘EL VIAJE DE CHIHIRO’

Don Buri (bowl japonés) de arroz de sushi, panceta asada, yema cura-
da y salsa teriyaki ahumada.

Alérgenos: soja, sésamo y huevo.

 C/ BARROSO, Nº 17.

 LUNES A SÁBADO 13.00 A 16.30 / 20.00 A 00.00 H. DOMINGO CERRADO.
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LAS NIÑAS DEL SOHO

‘MIRANDO AL CIELO’

Canelón de bresaola relleno de jurel en vinagre, mango  
y espagueti de calabacín sobre crujiente de parmesano.

Alérgenos: pescado, mostaza, lactosa, sulfitos y soja.

 C/ SAN LORENZO, Nº 27.

 LUNES A VIERNES 12.30 A 16.30 H. SÁBADO Y DOMINGO CERRADO.
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¡TEN TODA LA INFORMACIÓN 
DE LA RUTA EN LA PALMA 

DE LA MANO!

WWW.CERVEZAVICTORIA.ES

E S P E R A M O S  
Q U E  D I S F RU T E S  

D E  E S T E  V I A J E



WWW.CERVEZAVICTORIA.ES


